
                                      

 

  

 

 

 

ANTIPASTI 

 

ANTIPASTO ANTICA BAITA        13 

 ALLERGENI  ; GLUTINE; LATTE E DERIVATI,SEDANO     

FRITTO MISTO NAPOLI        9 

           ALLERGENI GLUTINE , LATTE E DERIVATI  

POLPETTE DELLA NONNA         9 

 ALLERGENI GLUTINE , LATTE E DERIVATI 

 

PRIMI 
PRIMI DELLA TRADIZIONE ROMANA      12 

 ALLERGENI: UOVA , LATTE E DERIVATI, PEPE,GLUTINE  

FETTUCCINE AI FUNGHI PORCINI*     12 

 ALLERGENI GLUTINE,FUNGHI 

GNOCCHI AI QUATTRO FORMAGGI      12   

 ALLERGENI GLUTINE,  , UOVA, LATTE E DERIVATI 

PAPPARDELLE AL RAGÙ DI CINGHIALE *    12 

 ALLERGENI GLUTINE,  UOVA,SEDANO  

BAULETTI* CON FRIARIELLI  E CACIOCAVALLO DOP CON 

        SALSICCIA CROCCANTE                               12 

ALLERGENI: UOVA , LATTE E DERIVATI, PEPE,GLUTINE                                                                                                                        

RAVIOLI PORCHETTATI       14  

ALLERGENI GLUTINE,UOVA E DERIVATI, SEDANO,PEPE,LATTE E DERIVATI  

  

SERVIZIO €. 2 A PERSONA 

*ALIMENTO CONGELATO ALLORIGINE 

 

 



 

 

 

SECONDI   LA BRACERIA DEL RISTORANTE PROPONE 

FIORENTINA MANZO  NAZIONALE MIN 900gr        €.  5,0  l’etto 

 

COSTATA MANZO NAZIONALE MIN 700gr         €.  4,5 l’etto 

 

TAGLIATA MANZO NAZIONALE              20 

 

TAGLIATA MANZO NAZIONALE AI PORCINI*             23 

 

TAGLIATA MANZO NAZIONALE AL RADICCHIO  

E ACETO BALSAMICO                  23 

 

ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO     16 

 

BISTECCA DI POLLO        13 

 

GRIGLIATA MISTA REALE X 2 PERSONE    30 

 

DALLA CUCINA 

INVOLTINI DI CARNE ALLA ROMANA     10 

 ALLERGENI: SEDANO, PEPE 

 

POLLO CON I PEPERONI ALLA ROMANA    13 

 

 

 

 

CONTORNI          

PATATE AL FORNO                     4 

INSALATA MISTA            4 

VERDURE DI STAGIONE                   6 

VERDURE GRIGLIATE            8 

 

 

 

 



 

 

DOLCI 

TIRAMISU’ DELLA CASA       5 

CROSTATA DELLA CASA       4 

TORTA DI MELE          4 

CHEESECAKE/SEMIFREDDI/PANNACOTTA    6 

TUTTI DOLCI CON ALLERGENI  ;UOVA, GLUTINE; LATTE E DERIVATI, FRUTTA SECCA 

 

FRUTTA  COCOMERO E/O MELONE     5 

 

BEVANDE 

CAFFE’          1,5 

AMARI          3,5 

SUPER ALCOLICI DA       3,5 

VERMUT BIANCO        5 

PASSITO DEL LAZIO        5 

ACQUA IN VETR O       3 

COCACOLA 1LT         4 

COCACOLA LATTINA        3 

BIRRA GRANDE (alla spina o in bottiglia)      DA          4,5 

BIRRA PICCOLA (alla spina o in bottiglia)      DA          3,5 

MESCITA DELLA CASA       4 

¼ VINO DELLA CASA        9 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ROSSO 

CHIANTI RISERVA   PICCINI                                 25 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO.     CANTINA SORDI    15 

CESANESE DEA                  VANNELLI       23 

SYRAH                  CANTINA SORDI      15 

MERLOT   MERUM   VANNELLI        15 

TERRE DI SAN LEONARDO TENUTA S LEONARDO    38 

IL NERO DI CASANOVA  LA SPINETTA        38 

ETNA     PLANETA        38  

REMOLE   FRESCOBALDI        25 

ALDANNA ROSSO DEL LAZIO      MARZOLI       15 

 

 

BIANCO 
PINOT GRIGIO            VANNELLI       15 

PECORINO                                  VANNELLI     15 

LE VEZZE BIANCO LAZIO          VANNELLI     23 

RIBOLLA GIALLA           VANNELLI      23 

RIBOLLA GIALLA             PERABO’      23 

PECORINO TERRE DI CHIETI.    SORDI               15 

CHARDONNAY             SORDI                           15 

TREBBIANO D’Abruzzo.            SORDI                          15 

VERMENTINO   LAZIO               SORDI               15 

PECORINO NERUBE’         JASCI MARCHESANI    28 

BENE TUTTI         ARVISIONADU     28 

GIANNI BALDUCCI VERDICCHIO  PODERI S. LUCIA   30 

INCROCIO BRUNI                  PODERI S. LUCIA    30 

VERMENTINO LA TERRAZZA TENUTA AGOSTINELLI      28 

VINO ROSE’                22 


